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MENU DEGUSTACION DEL CHEF

DISFRUTA DE UNA DELICIOSA'Y
UNICA DEGUSTACION DE
NUESTROS PLATOS DE LA CARTA
DE TEMPORADA, SELECIONADOS A
DIARIO POR NUESTRO CHEF

i
_

TORRE DE
LOS NUBLOS

RESTAURANTE

2 5 € iva incluido

* Degustacion de 4 pasos

* Menu a mesa completa

* Una seleccion diferente cada dia
* No incluye bebida ni postre



MENUS DE VERANO

T TORRE DE

I LOS NUBLOS

RESTAURANTE




MENU PALACIO DAUDEN

Aperitivo del dia

Entrantes

Empanadillas tostadas de ctircuma con verduras de temporada en consomé (F3)(
de azafran de Jiloca

: . @
Penne con royal de cecina de la Iglesuela del Cid y queso Hontanar e
#
Croquetas de carne de olla :
Ajoblanco con higos confitados en miel y cardamomo Ei"é;@
Principales
Escalopines de rape a la importancia con zanahoria asada () @@

Salteado de ternera del Pirineo con ajetes y chimichurr de oliva aragonesa .

Ceviche de pulpo y mejillones con melocoton marinado y horchata de tigre @

Secreto Duroc relleno de acelgas con tomate caramelizado

Postres

Tarta cremosa de Melocoton de Calanda en conserva Fg»
Panacota de almendras con tartar de fruta fresca y hierbabuena @

Bizcocho de cacao y caté, cremat de ron con canela y sorbete de naranja (k)

p—

Incluye Agua purificada Palacio Matutano-Daudén
0

i
TORRE DE 30€ VA INCLUIDO

LOS NUBLOS

RFSTAURANTF



MENU TORRE DE LOS NUBLOS

Aperitivo del dia

Entrantes
Jamon D.O Teruel de la Iglesuela del Cid con pan tostado y tomate

Seleccion de quesos de la Comarca con mermelada ecoldgica del Matarraﬁa&

Ensaladilla de langostinos de Sant Carles de la Rapita con aguacate de

Castellon y emulsion de chufa

Tomates de colgar rellenos de cremoso de anchoas y olivas negras @

Principales
Chuleta de atiin Balfeg6 con salsa de mostaza y crudités encurtidos @@ @

Arroz meloso de ternasco aragonés, ajo asado y romero '

Ceviche de pulpo y mejillones con melocoton marmado y horchata de tigre@ @@

Steak tartar de ternera con alino de hierbas y carquinoles &?) @@
Postres
Tarta cremosa de Melocoton de Calanda en conserva @%

Panacota de almendras con tartar de fruta fresca y hierbabuena @

Bizcocho de cacao y calé, cremat de ron con canela y sorbete de naranja

Incluye maridaje con Macabeo 2021 y/o Carifiena 2021 de
Bodega Mas de Llucia (Monroyo) con cada plato
i y Agua purificada Palacio Matutano-Daudén

i
TORRE DE 40€ IVA INCLUIDO

LOS NUBLOS

RFETAURANTF



MENU SIN GLUTEN

Aperitivo del dia

Entrantes
Jamon D.O Teruel de la Iglesuela del Cid con pan sin gluten y tomate
Tomates de colgar con cremoso de anchoas y olivas negras

Ensaladilla de langostinos de Sant Carles de la Rapita con aguacate de
Castellon y emulsion de chufa

Principales

Salteado de ternera del Pirineo con ajetes y chimichurri de oliva aragonesa
Arroz meloso de ternasco aragonés, ajo asado y romero

Ceviche de pulpo y mejillones con melocoton marinado y horchata de tigre

Postres

Panacota de almendras con tartar de fruta fresca y hierbabuena

Sorbete de naranja
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TORRE DE 80€ IVA INCLUIDO
LOS NUBLOS

RFSTAURANTF
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